LA TROPICAL

del Boulevard

ENTRANTES

JAMON IBERICO DE BELLOTA
Acompaniado con tostas de pan con tomaca.

SURTIDO DE EMBUTIDOS IBERICOS
Acompaniiado con tostas de pan con tomaca.

QUESO CURADO DE OVEJA
Acompanado con mermelada de pétalos de rosa y tostas de pan

HUEVA DE MUJOL Y MOJAMA DE ALMADRABA

FOI-GRAS DE PATO CARAMELIZADO
Sobre mermelada de frambuesa, bouquet de hojas verdes y tostas de pan.

CRUJIENTE DE BERENGENAS A LA MIEL
Con semilla de sésamo.

PARRILLADA DE VERDURAS DE LA HUERTA
Acompanada con huevos de codorniz y salsa romesku.

QUESO DE CABRA GRATINADO

Sobre cebolla caramelizada bouquet de hojas verdes, miel y reduccién de vinagre de Modena.

PATATAS ESTILO LUCIO
(Compuesto de patata, jamén ibérico y huevo)

REVUELTO DEL BOULEVARD
(Compuesto de huevo, ajos tiernos, champinén, setas y gambas.)

CHOPITOS FRITOS CON HABITAS
(Chopitos fritos a la andaluza, salteado con cebolla y habitas)

CALAMAR A LA PARRILLA
Acompanado con salsa de tinta negra y alicantina.

PULPO TEMPLADO
Alifiado a la gallega con canénigos y ali-oli suave de pera y uva.

GAMBA ROJA AL AJILLO
Con almendra marcona.

ALMEJAS A LA MARINERA

17 €

12 €

12€

12€

14 €

7€

9¢€

10 €

10 €

10 €

12 €

14 €

12€

14 €

14 €
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DE CUCHARA

SALMOREJO
Acompanado con huevos de codorniz, crujiente de jamén ibérico y costrones de pan.

CREMA DE CALABAZIN Y GAMBAS
Perfumado con aceite rojo de pimentén.

SOPA DE PESCADO Y MARISCO.
Guarnecido con frutos del mar.

CALDO CASTELLANO
Con fideos, ave, huevo y costrones de pan.

ENSALADAS

ENSALADA TEMPLADA DE QUESO DE CABRA
Compuestos de hojas verdes, tomate cherry, jamén de pato, nueces, pifiones,
vinagreta balsdmica y reducciéon de Modena.

ESALADA BOULEVAR DE LOMO DE CIERVO.
Compuesto de hojas verdes, escabeche de lomo de ciervo, tomate cherry, gajos de naranja,
nueces, pasas, orejones y vinagreta de escabeche de ciervo.

ENSALADA DE TOMATE CON BONITO

ENSALADA TROPIKAL
Compuesta de hojas verdes, gambas cocidas, gulas, caviar de Maruca, pifia y salsa rosa.

6 €

6 €

8¢€

7€

10€

12€

10 €

10 €



CARNES

MUSLO DE PATO CONFITADO

LA TROPICAL
del Boulevard

14 €

Sobre mermelada de naranja bouquet de canénigos y vinagreta balsamica y salsa de naranja.

PRESA DE CERDO IBERICA ADOBADA A LAS 4 ESPECIES.

Acompanada con choup-soy de verduras y patatas naturales.

BUEY A LA SAL
(MINIMO 2 PAX)

CARRILLERA DE CERDO IBERICA
Braseada al vino tinto acompanada con patatas y pimientos.

RABO DE TORO ESTOFADO
Deliciosa receta rescatada de los comienzos de la Tropical

SOLOMILLO DE TERNERA
Al foie reduccién de px.

PESCADO
MORRILLO DE ATUN
Sofrito de tomate y crujiente de ajos tiernos.

BOQUERONES EN SARTEN

Fritos a la andaluza con harina de garbanzo y aceite de oliva.

LOMO DE DORADA
A la murciana con patata panadera.

ZARZUELA DE MERLUZA
Acompanado con almejas, mejillones, gambas.

15€

34 €

15€

14 €

19€

18 €

12€

16 €

16 €
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POSTRES

PAN DE CALATRABA 4€
TARTA DE GALLETAS CON CHOCOLATE 6€
NATILLAS DE LA YA-YA 4€
ARROZ CON LECHE 4€
TIRAMISU 5¢
PROFITEROLES CON CHOCOLATE 5¢€
TARTA DE CUAJADA CON CARAMELO DE NUECES Y MIEL 5¢
FLAN DE CAFE 4€

SORBETES VARIADOS 4€



TAPAS Y PINCHOS

ENSALADILLA RUSA

ENSALADA DE BOCAS

ENSALADILLA DE MARISCO

SALPICON DE MARISCO

MOIJETE MURCIANO

ENSALADA MURCIANA O DE PATATAS.
PATATAS CON ALI-OLI

PIMIENTOS ROJOS ASADOS

QUESO FRESCO EN ACEITE

ANCHOAS EN ACEITE

BOQUERONES EN VINGRE.

PULPO A LA GALLEGA

TIGRES

CROQUETAS DE MARISCO.
CROQUETAS IBERICAS DE JAMON.
DELICIAS DE CAMEMBERT
ALCACHOFAS SALTEADAS
CHAMPINON AL AJILLO

BOULERVAR DE SETAS Y GAMBAS
DELICIAS DE FOI-GRAS DE PATO
DELICIAS DE SALMON Y QUESO CREMOSO.
PIMIENTOS DEL PIQUILLO RELLENOS DE MARISCO

CABALLITOS
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del Boulevard

TAPAS
2.50€

250 €
3.00 €
3.00 €
250 €
250 €
250 €
250 €
2.50 €

4.00 €

6.00 €

7.00 €
6.00 €

3.00 €

6.00 €

RACION
4.00 €

5.00 €

6.00 €

5.00 €

4.00 €

4.00 €

4.00 €

4.00 €

4.00 €

8.00 €

4.00 €

12.00 €

2.00 €/ unid.

2.50 €/ unid.

2.50 €/ unid.

2.50 €/ unid.

11.00 €

10.00 €

5.00 €

4.00 €

3.00 €

250 €

12.00 €



